1_Les huiles

Les huiles d'olive vierge extra

Le Domaine de la Bastido
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Les authentiques

> 250ml/Le grés d'huils d'olve vierge extra - Nice AOP /Noweay
<+ 100 ml/ Le grés d'huile d'olive vierge extra - Nice AOP / Nouveau

b | > 500mi/Legres d'huile doliveviergeextra
y o > 700 mi/ Le fat d'huile d'olive vierge exira
T
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Les bidons argent
LES HUILES D'OLIVE VIERGE EXTRA FRANGAISES AOP / Appellation d'Origine Protégée

250 /500 ml / Aix-en-Provence AOP > 250 ml/Corse AOP

9
- 250/500ml/ Haute vaence AOP > 250/500ml/1L/ NII:B AOP
> 250 ml/ Nimes AOP > 250/500 ml/ Nyons AOP
e e
> 250/500 ml/ Aix-en-Provence AOP > 250 ml/Corse AP
- 250/500 ml/ Aix-en-Provence AOP - 250 / 500 ml / Vallée-des-Baux-de-Provence AOP

LES HUILES D'OLIVE VIERGE EXTRA DE LA MEDITERRANEE

250 ml f'Arhequma : Espagne

" 250/ 500 mi / Huile d'olive BIO - Espagne
- 250/500 ml/ 'Knrnnelkl Gréce

> 250 ml/'Ogliarola’ - ltalie
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. ﬁ;ﬁfm _) 1 L! Cuvee Italle e
el > 1L/ Cuvée Espagne
&

Le bidon noir
LE FRUITE NOIR, MIS EN LUMIERE PAR A L'OLIVIER

> 250 ml/ Huile d'olive vierge - Vallée-des-Baux-de-Provence AOP

ALOLIVIER
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Les macérations

Les bidons verts
LES HUILES D'OLIVE AROMATISEES AUX PLANTES FRAICHES

> 250/500 ml/Ail &Thym - 250 ml/ Aneth -
] _—_)__ 250;’ 50[] ml /1 Lf 'Basilic > 250 / 500 ml / Herbes de Prnvanca o
> 250 ml / Menthe poivrée > 250/ Romarin / Nouveau

Les bidons jaunes
LES HUILES D'OLIVE AROMATISEES AUX AGRUMES

gt ngrumes e e

250 ml / Cédrat de Corse / Nouveau

250 ml / Citron de Menton o
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P Pamplemuusse s s
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Les bidons bruns
LES HUILES D'OLIVE AROMATISEES AUX CHAMPIGNONS

<+ 250/ 500 ml / Cépes & Truffe
sl anonq Tk ol {INbos Melanosporuml . . oo upmsmsmnseses
> 150 ml/ Truffe blanche (Tuber Magnatum)
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Les bidons rouges
LES HUILES D'OLIVE EPICEES ETLES "CREATIONS ORIGINALES"

? 250 mlf T Espelatte
- 250 ml/ Poivre de Sichuan
<+ 250 ml / Tomate & Poivron rouge / Nouveau

Le petit bidon violet — Huile d'olive aromatisée
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Le petlt bidon rose — Huile d'olive aromatisée

> 150mi/Fenouil @baiesroses
m > 150 ml/ Origan des jardins

vert — Huile d'olive aromatisée

> 150mi/AildesOurs
3 50 ml / Cltrnnnelle 7 Nouveau
> 150ml/ Thym Citron [Thymus Cltrlodorus}




Le grés vert — Huile d'olive aromatisée aux plantes fraiches 2 = LeS Vlnalg reS
T -

> 100 ml /250 mi / Romarin / Nowea Les vinaigres balsamiques

.

~ > 250 ml / Vinaigre balsamique de Modéne IGP-Argent - 250 ml / Condiment blanc
Le gres Jaune — Huile d'clive aromatisée aux plantes fraiches 1 > 250 mI ! Vinaigre balsamique de MudeneIGP Bronze > 250 mI ! Creme halsamlque noire
' e e L e O e T R A R o N 25[] |_'n|_!_\rn_a|grg h_ﬂ_lsqmu]ue_ Ele_ H_uglénaﬂlgp BIQ i i _2_5[] !'nl !_C_rémg _I_:pl@n_ch_a
= 100 ml/ 250 i/ Citron de Menton / Nouveau = 250 ml / Vinaigre balsamique aromatisé Truffe noire
Le grés brun — Huile d'olive aromatisée aux plantes fraiches Les vinalgres de tradition
S e s S
l l ~ > 250 ml/ Vinaigre de Xérés 'Pedro Ximenez' AOP
i W~ _ > 250 ml/ Vinaigre de vin blanc au Basilic
> 250 ml / Vinaigre de vin blanc aux Herbes de Provence
. . - 250 ml / Vinaigre de vin blanc & la Lavande
La bouteille gravée
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- 500 ml / Huile d'olive vierge extra | 1
> 500 ml / Huile d'olive Piment et aromates LeS perles de Vlnalgre

-. - o oe e e e
‘-. ‘i m - 50 g/ Perles de vinaigre & la framboise

=+ 50 g/ Perles de vinaigre & la mangue

Les huiles de fruits a coque & de graines Les vinaigres a la pulpe de fruit
Les bidons Qfanges 200 ml !Framhnlse - 200 ml/Figue
"> 150 ml/Huile vierge d'Amande - 250 mi/ Huile vierge de Colza grillé BIO | ' o
g == = 150 ml / Huile vierge d'Argan BIO < 250 ml/ Huile vierge de Noix __m._ 200 ml / Mangue - 200 ml / Poivron au piment d'Espelette
3 150 mI f Hmle vierge de Nmsetle - —5 250 mI ! Hmle vierge de Sasamé fuasta BIO e 200 ml / Tomate-Basilic - 200 ml/ Gitron-Pamplemousse
"> 150 ml / Huile vierge de Plgnnn de Pin ' i
- 150 ml / Huile vierge de Pépins de Citrouille IGP I_eS m ig N OI’]G’[’[GS
s T e e Fotacre e
bl e R e v et i

i . :)) - EI !v:::gr:h':‘l’s::::::::’:“déne e 8 B |_ es Vi N ai g r e_t_t es

Les mignonettes Les gres

Les sprays i!'*

ey Saucewlnalgrette S S
> 200 ml / Sauce vinaigrette Coco & Citron vert / Nouveau
et > 200 ml / Sauce vinaigrette Mangua & Citronnelle / Nouveau

> 50 ml/ Mini Huile d'olive vierge extra

. ..2..50 ml / Mini Huile d'olive au basilic R
P > 50ml/ Mlanlnalgratte Huile d'olive &Vlnalgra halsamlque




4 - | 'épicerie

Les olives
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115 g/ Olives vertes farcies au Piment d'Espelette
115 g/ Olives vertes Lucques du Languedoc AOP
] 115 g / Olives noires de Nice AOP

¢?¢§¢?¢ Vivi

125 q / Olives noires a la Prmren;:ales .
= Boite de 12 piques a olives en bois d'olivier

Les spécialités de Menton

i 1159! R o s e e

: 115 q ! Olwes e de Nyons ADP e e e R

> 1109/ Citrons de Menton IGP confits a I'huile d'olive / Nouveau

- - = 250 ml / Jus de Citron de Menton IGP
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Les moutardes

Potgrés 250 g / Moutarde a I'ancienne

& Potgrés 100 g/ Moutarde a la truffe noire _ DS
“—*3&' Potgres 100 g / Moutarde a la truffe hlanche / Nouveau i

Pot verre 200 al Moutarde de DIan extra forte
Pot verre 200 g / Moutarde & I'ancienne

Les condiments provencaux
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.. % . 180 g !Cavlar d auherglnes S 9 QD g !Dellce de cuurgettes
> 180 i / Pte d'olive de Nice AOP BIO EEA <+ 00qg/ Délice de pois chiches
- 180 g/ Tapenade aux olives noires - 909/ Pistou au basilic de Provence
s 00 g/ Aioli > 00 g / Purée de tomates sechees a
—) IZIQD 9 ! Cavlarm d'auherglnes —) QD g ! Romlle au plment d Espelette AUP
=+ 00gq / Confit d" oignons > 00 i !Tapenade aux olives vertes
..>..80g/Créme d'anchoiade = 90g/Tapenade aux olives noires
<+ 00 g/ Délice d'artichauts
Les confits de fleurs
=125 g! Fleurs. dBIt.Dq"I.Iﬂl.l:al..: 2 12504 g / Fleurs de Violettes.. i
- 1259/ Fleurs de Jasmin - 125 g/ Pétales de rose
g - e e Z S
e 2509! S e gf B
<+ 250 g/ Citronnier <+ 250 g/ Thym

<+ 250 g/ Garrigue

5 _ Les coffrets

6 - Les accessolres

 Coffret 3 bidons 250 ml

Coffret 3 petm hldnns 1
Coffret 4 pots 90 g

Boite cloche marron
Boite cloche bleu
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Coffret 2 petits bidons 150 ml >

%
"> Boite clnche prune'
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9

et 2 becs verseurs

Bourriche en bois naturel
Boite aimantée
Coffret blanc Grand Crus

Coffret 3 mignonnettes 50 ml : Huile
d'olive, Huile d'olive au basilic, Vinaigrette
Coffret 3 mignonnettes 50 ml de Vinaigres
4 la pulpe de fruit

Coffret 3 bouteilles 200 ml de Vinaigres.
i la pulpe de fruit
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':Tahller g e % _) Sac tlssus reutlllsahle S )
Bec verseur en plasthue > Sac kraft recyclahle petlt ‘modéle
Sac papier 1 bouteille sans anse <+ Sac kraft recyclable grand modéle

'_:Sac papier 1 huutellle } avec anse
Sac papier grand modéle

Sac papier moyen modéle
Sac papier petit modéle

airie

GUIDE DES HUILES & DES VINAIGRES

Souris d'agneau, saveur Lavande et polenta

Salade sucrine et jambon noir de Bigorre au vinaigre de Xérés
Artichauts violets au Basilic

Salade de quinoa au crabe, senteur d'Amande

Tartare de noix de St-Jacques aux 3 Saveurs

Canard rti, vinaigre au Cassis et fricassée de champignons
Saumon mariné a I'Aneth et pomme verte

Velouté de topinambours, senteur Noisette

Asperges vertes grillées, senteur thym et huile d’olive Fruité noir
Carpaccio de daurade royale, parfum Citron & Gingembre
Emincés de boeuf grillés et pousses de soja, huile Wok
Champignons des bois marinés au Condiment balsamique blanc
Escabéche de sardines au vinaigre de Lavande

Poulet poché et légumes primeur & I'huile d’Argan

Salade de carottes & I'orange, Inspiration Tajine

Cocotte de petits pois & la créme et huile & la Menthe

Mousse de poivrons rouges parfumée & I'huile Provencale
Carpaccio de boeuf au Sésame et légumes sautés

Gambas marinées a |'huile au poivre de Sichuan

Salade de fraises au vinaigre balsamique de Modéne et mascarpone
Poulet au poivron rouge et au piment d’Espelette

Févettes sautées, olives noires et ricotta, saveur Ail & Thym
Daurade marinée & I'huile de Colza grillé

Petits légumes a la grecque parfumés au vinaigre aux Herbes de Provence

e T A e



